
LA NOUVELLE CUISINIÈRE
(FONCTIONNE AU PETROLE OU AU CAZ-OIL) LTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

aauô piavca pcuice qu’elle eôt

ELEGANTE

ÉLÉGAN TE
PRATIQ UE

CO M M O D E
PROPRE

et iwuô C’aimewz pawc
sa souplesse de marche 
la sécurité qu'elle offre  

sa grosse économie de combustible

Ligne bloc s 'accordant avec tous m eubles de cuisine eten 
p a rticu lie ra ve c to u s le s  autres a p p are ils  SAUTER.Poignées 
chrom ées (sur dem ande, b a rre  ég alem ent chrom ée).

DD A T I  O U E S 'a llum e instantaném ent : une allum ette suffit. Brûleur
SAUTER-DEKKER à combustion totale (Brevets DEKKER :France  
n3 867.640 ; In ternationa l n° 1.109.789), abso lum ent 
in d é ré g la b le . Réservo ir pour une m arche de 12 à 36 
heures selon le régim e.
Fonctionnem ent p a rfa it ga ranti. Extrêm em ent fac ile  à 
nettoyer. A isém ent transfo rm ab le  pour ch au ffa g e  au 
charbon ou au bois.

COMMODE Le plus grand confort : un ba llon a d ap tab le  (sur 
dem ande) assure toujours de l'eau chaude à 60°. 
FOUR de grand volum e, ém aillé  double fa c e , p e r­
mettant la cuisson rég u liè re  des plus grosses p ièces.

PROPRE Aucun résidu , 
Aucun bruit.

ni fum ée, ni su ie . Fa ib le  entretien .

#  Souplesse  
de marche

#  Sécurité

Économie

Rég lage précis par simple bouton. 
On passe du minimum de l'a llum age 
au maximum de chau ffe  en 15 sec.

A bso lue Régulation autom atique 
d 'alim entation p a r double ca rb u ra­
teur (Type A m érica in ). Bac de sé­
curité recevant, s'il y a lieu, la totalité 
du gas-oil contenu dans le réservo ir.

Consom m ation très réduite : d é­
pense de gas-oil ég a le  au prix de 
I ou 2 c igarettes par heure , selon 
le régim e de m arche.

Ballon d 'eau  chau 
de de 30 litres à 
écoulem ent lib re .

L ' e a u  c h a u d e  
G R A T U I T E M E N T

.

&

le plus grand four des 
cu isin ières à G A S-O IL 
L .33  P .37 ■ H .29 soit 
36 dm ’ chau ffag e  par 
circu lation d 'a ir  ch au d .

Encombrement de la cu i­
sin iè re  : L. 70  P. 60 H. 80 
Débit de la cu isin ière  : 
0 ‘, 2 à 0 ,8  à l'heu re .
Poids : 11 6 kg environ
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sa souplesse de marche 

sa grosse économie de combustible

Ballon d 'eau  ch au ­
de de 30 litres à 
écoulem ent lib re .

L ' e a u  c h a u d e  
G R A T U I T E M E N T

•  ELEGANTE Ligne bloc s'acco rdant avec tous m eubles de cuisine et en 
particu lie r avec tous les autres ap p are ils  SAUTER.Poignées 
chrom ées (sur dem ande, b a rre  ég a lem ent chrom ée).

#  PRATIQ UE A  feu continu. S 'a llum e très fac ilem ent en raison du 
rég la g e  précis du conduit d 'adm ission d 'a ir . Fonction­
nem ent p a rfa it  g a ran ti. Très fac ile  à nettoyer. Pour la 
m arche au bois, il suffit de re tire r le réducteur de foyer.

•  C O M M O D E  L,e plus grand confort : un ba llon ad ap tab le  (sur 
^  dem ande) assure toujours de l'eau chaude à 60°.

FO UR de grand vo lum e, ém aillé  double face , p e r­
mettant la cuisson rég u liè re  des plus grosses p ièces.

•  PROPRE Aucun résidu , ni fum ée, ni su ie. Fa ib le  entretien . 
Aucun bruit.

#  Souplesse Soup lesse de m arche par g rande 
fac ilité  de rég la g e . On porte la 
tem pérature au maximum dans le 
temps le plus court.

£  Economie Consom m ation très réduite , ch a r­
bon ou bois selon le cas. Charbon 
noisette 1/2 g ras, 15 30 de 120 g 
à I kgh, selon le ch au ffag e  désiré .

La Cu isin ière  SAUTER à charbon ou à bois est en avance sur tous les 
modèles ex istan t, en raison de la g rande su rface  de sa p laque 
chau ffante  à haut rendem ent therm ique, e1 de sa p laq u e  de chau f­
fag e  ind irect qui assure une constante répartition  de cha leu r. Cette 
cu isin ière  est conform e au x normes U .F .A .C .D .

le plus grand four des 
cu isin iè res à CH A RBO N  
L. 33 P. 37 - H. 29 soit 
36 d m 3 chau ffag e  par 
c ircu latio n  d 'a ir  chaud .

Consom m ation : noisette 
I /2 g ras I 5 /3 0  de I 20  gr 
à J Kg selon ch au ffag e .

Encom brement de la cu i­
s in ière  : L. 70  P. 60  H. 80
Poids : 1 05 kg environ


